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Sallys Welt App

Hergestellt für: Sallys Shop GmbH & Co. KG
Bahnhofstraße 84-88, 72172 Sulz am Neckar

Mit dieser Vormischung kannst du zuhause le-
ckere Milchbrötchen aus besten Zutaten selbst 
backen. Du kannst die Hefebrötchen nach Belie-
ben mit Schokoladentröpfchen verfeinern oder 
auch anderes Hefegebäck damit zubereiten.

Füge hinzu: Füge hinzu:
+ 150 g Wasser + 150 g Wasser
+ 21 g frische Hefe  + 21 g frische Hefe  
 od. 1 P. Trockenhefe  od. 1 P. Trockenhefe
+ 1 Ei + 1 Ei
+ 1 Eiweiß + 1 Eiweiß 
+ 75 g weiche Butter + 75 g weiche Butter 

Zum Bestreichen: Zum Bestreichen: 
+ 1 Eigelb + 1 Eigelb
+ 1 EL Milch + 1 EL Milch 

Zutaten: Weizenmehl, Zucker, 2 % Quarkpulver, Emul-
gatoren (Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren, 
Natriumstearoyl-2-lactylat, Sojalecithin), Aroma, Salz, 
Backtriebmittel (Dinatriumdiphosphat, Natriumhydrogen-
carbonat), Lactose, Enzyme, färbender Kurkuma-Extrakt, 
Mehlbehandlungsmittel Ascorbinsäure, färbender Papri-
ka-Extrakt

Hier aufschneiden

Vormischung für Soft Rolls

aus Weizenmehl

Inhalt: 500 g
ergibt 12 BrötchenServiervorschlag

Trocken und lichtgeschützt aufbewahren.
Mindestens haltbar bis:

Durchschnittliche Nährwerteje 100 g

Brennwert1461 kJ / 345 kcal
Fett
davon gesättigte Fettsäuren

2,6 g
1,7 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

68,3 g
8,7 g

Eiweiß10,4 g

Salz1,2 g

BRÖTCHEN

#10

4251546425055

sallys-shop.de

Sallys Welt App

Hergestellt für: Sallys Shop GmbH & Co. KG
Bahnhofstraße 84-88, 72172 Sulz am Neckar

Mit dieser Vormischung kannst du zuhause lecke-
re Sonntagsbrötchen aus besten Zutaten selbst 
backen. Du kannst die Weizenbrötchen nach Be-
lieben mit Körnern und Saaten bestreuen. 

Füge hinzu: Füge hinzu:
+ 270 g lauwarmes Wasser + 270 g lauwarmes Wasser
+ 21 g frische Hefe od. 1 P. Trockenhefe + 21 g frische Hefe od. 1 P. Trockenhefe

Zutaten: Weizenmehl, Speisesalz, Dextrose, Zucker,  
Weizengluten, Malzextrakt (Gerste), Mehlbehandlungs-
mittel Ascorbinsäure, Enzyme (enthält Weizen)

Hier aufschneiden

Vormischung für Sonntagsbrötchen

aus Weizenmehl

BRÖTCHEN

#9

Inhalt: 500 g
ergibt 8 BrötchenServiervorschlag

Trocken und lichtgeschützt aufbewahren.
Mindestens haltbar bis:

Durchschnittliche Nährwerteje 100 g

Brennwert1401 kJ / 331 kcal
Fett
davon gesättigte Fettsäuren

1,1 g
0,3 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

67,7 g
1,9 g

Eiweiß10,4 g

Salz2,2 g

4251546425048

sallys-shop.de

Sallys Welt App

Hergestellt für: Sallys Shop GmbH & Co. KG
Bahnhofstraße 84-88, 72172 Sulz am Neckar

Mit dieser Vormischung kannst du zuhause lecke-
re Sonntagsbrötchen aus besten Zutaten selbst 
backen. Du kannst die Weizenbrötchen nach Be-
lieben mit Körnern und Saaten bestreuen. 

Füge hinzu:Füge hinzu:
+ 270 g lauwarmes Wasser+ 270 g lauwarmes Wasser
+ 21 g frische Hefe od. 1 P. Trockenhefe+ 21 g frische Hefe od. 1 P. Trockenhefe

Zutaten: Weizenmehl, Speisesalz, Dextrose, Zucker,  
Weizengluten, Malzextrakt (Gerste), Mehlbehandlungs-
mittel Ascorbinsäure, Enzyme (enthält Weizen)

Hier aufschneiden

Vormischung für Sonntagsbrötchen

aus Weizenmehl

BRÖTCHEN

#9

Inhalt: 500 g
ergibt 8 Brötchen Serviervorschlag

Trocken und lichtgeschützt aufbewahren.
Mindestens haltbar bis:

Durchschnittliche Nährwerte je 100 g

Brennwert 1401 kJ / 331 kcal
Fett
davon gesättigte Fettsäuren

1,1 g
0,3 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

67,7 g
1,9 g

Eiweiß 10,4 g

Salz 2,2 g

4 251546 425048
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Sallys Welt App

Hergestellt für: Sallys Shop GmbH & Co. KG
Bahnhofstraße 84-88, 72172 Sulz am Neckar

Mit dieser Vormischung kannst du zuhause le-
ckere Milchbrötchen aus besten Zutaten selbst 
backen. Du kannst die Hefebrötchen nach Belie-
ben mit Schokoladentröpfchen verfeinern oder 
auch anderes Hefegebäck damit zubereiten.

Füge hinzu:Füge hinzu:
+ 150 g Wasser+ 150 g Wasser
+ 21 g frische Hefe  + 21 g frische Hefe  
 od. 1 P. Trockenhefe od. 1 P. Trockenhefe
+ 1 Ei+ 1 Ei
+ 1 Eiweiß + 1 Eiweiß 
+ 75 g weiche Butter + 75 g weiche Butter 

Zum Bestreichen: Zum Bestreichen: 
+ 1 Eigelb+ 1 Eigelb
+ 1 EL Milch + 1 EL Milch 

Zutaten: Weizenmehl, Zucker, 2 % Quarkpulver, Emul-
gatoren (Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren, 
Natriumstearoyl-2-lactylat, Sojalecithin), Aroma, Salz, 
Backtriebmittel (Dinatriumdiphosphat, Natriumhydrogen-
carbonat), Lactose, Enzyme, färbender Kurkuma-Extrakt, 
Mehlbehandlungsmittel Ascorbinsäure, färbender Papri-
ka-Extrakt

Hier aufschneiden

Vormischung für Soft Rolls

aus Weizenmehl

Inhalt: 500 g
ergibt 12 Brötchen Serviervorschlag

Trocken und lichtgeschützt aufbewahren.
Mindestens haltbar bis:

Durchschnittliche Nährwerte je 100 g

Brennwert 1461 kJ / 345 kcal
Fett
davon gesättigte Fettsäuren

2,6 g
1,7 g

Kohlenhydrate
davon Zucker

68,3 g
8,7 g

Eiweiß 10,4 g

Salz 1,2 g

BRÖTCHEN

#10

4 251546 425055


