
pro 250 ml Zubereitungpro 100 g Trockenmischung

Brennwert
Fett 
davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate 
davon Zucker 
Eiweiß
Salz

 1023 kJ / 242 kcal      
 2,74 g
 1,26 g
 48,07 g
 8,86 g
 3,52 g
 31,18 g

      102 kJ / 24 kcal 
 0,27 g
 0,13 g
 4,81 g
 0,89 g
 0,35 g
 3,12 g

Durchschnittliche Nährwerte 

Ehenbachtaler Spezialitäten
Am Scherhübel 8
92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
info@ehenbachtal.de

Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett 
Füllhöhe technisch bedingt.
Kann Spuren von Soja und Senf enthalten.

Kühl und trocken lagern!

Die Nährwerte bei Naturprodukten unterliegen natürlichen Schwankungen.

Inhalt:

(ergibt rund 9 Liter)
350g

Zubereitung
10 g Suppenpulver mit 250 ml Wasser aufkochen und unter 
gelegentlichem Rühren 5 min ziehen lassen.
Als Suppeneinlage eignen sich beispielsweise geröstete 
Brotwürfel, Nudeln, Maultaschen, Gemüsestreifen und Reis.

Empfehlung
Unser Kraftprotz „Rind Satt“ ist eine hervorragende Grundlage 
für Gemüseeintöpfe mit kräftiger fleischbetonter Note. Ob Gemü-
sesuppen oder Beilagengemüse, für all diese Gerichte ist unser 
Kraftprotz „Rind Satt“ der ideale Partner. Er bringt einen guten 
Fleischgeschmack und beste Gewürzaromen ins Gericht, ohne 
das extra Fleisch gekauft oder gekocht werden muss.

Zutaten:
Rinder-Bouillon 70% (Salz, Maltodextrin, Stärke, Rinderfett 3%, 
Rindfleischextrakt 2,1%, natürliches Aroma 1,4%, Karamellzu-
cker, Curcuma, Säuerungsmittel (Weinsäure), Sonnenblumenöl), 
Suppengemüse (Karotten, Pastinaken, Petersilie, Schnittlauch, 
SELLERIEblätter), Kartoffelmehl, Zwiebel getoastet

STARKE BRÜHE

RIND sattTyp

Kraftprotz
Kräftiges und Deftiges aus der Oberpfalz

P2
50

11
3

Rinder-Bouillon

pro 250 ml Zubereitungpro 100 g Trockenmischung

Brennwert
Fett 
davon gesättigte Fettsäuren
Kohlenhydrate 
davon Zucker 
Eiweiß
Salz

 1125 kJ / 267 kcal      
 2,90 g
 1,10 g
 50,87 g
 17,44 g
 5,19 g
 22,63 g

      112 kJ / 27 kcal 
 0,29 g
 0,11 g
 5,09 g
 1,74 g
 0,52 g
 2,26 g

Durchschnittliche Nährwerte 

Ehenbachtaler Spezialitäten
Am Scherhübel 8
92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
info@ehenbachtal.de

Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett 
Füllhöhe technisch bedingt.
Kann Spuren von Soja und Senf enthalten.

Kühl und trocken lagern!

Die Nährwerte bei Naturprodukten unterliegen natürlichen Schwankungen.

Inhalt:

(ergibt rund 9 Liter)
350g

Zubereitung
10 g Suppenpulver mit 250 ml Wasser aufkochen und unter  
gelegentlichem Rühren 5 min ziehen lassen. 
Als Suppeneinlage eigenen sich beispielsweise geröstete 
Brotwürfel, Nudeln, Maultaschen, Gemüsestreifen und Reis.

Empfehlung
Unser Kraftprotz „Rind Tomate Kräuter“ ist durch die Rinder-Bouillon als 
Grundlage ausgewogen und würzig, sonnengereifte Tomaten bringen 
den fruchtig leckeren Kick und die Kräuter des 
Mittelmeerraumes - fein aufeinander abgestimmt - runden diese 
„Starke Brühe“ harmonisch ab.

Zutaten:
Rinder-Bouillon 50% (Salz, Maltodextrin, Stärke, Rinderfett 3%, Rind-
fleischextrakt 2,1%, natürliches Aroma 1,4%, Karamellzucker, Curcuma, 
Säuerungsmittel (Weinsäure), Sonnenblumenöl), Tomaten 20% (Toma-
tenflocken, Tomatenstücke in veränderlichen Anteilen), Kartoffelmehl, 
Suppengemüse (Karotten, Pastinaken, Petersilie, Schnittlauch, SELLE-
RIEblätter), Zwiebel getoastet, Paprika süß, Kräuter 4%  
(Oregano, Basilikum, Thymian, Rosmarin), Pfeffer gemahlen

Rinder-Bouillon 
mit Tomaten und Kräutern

STARKE BRÜHE

Tomate-KräuterTyp

Kraftprotz
Kräftiges und Deftiges aus der Oberpfalz

P2
50

11
3


