Durchschnittliche Nahrwerte

pro 100 g Trockenmischung | pro 250 ml Zubereitung
Brennwert 1023 kJ / 242 keal 102 kJ / 24 keal
Fett 2749 0279
davon gesattigte Fettséuren 1,269 0,13g
Kohlenhydrate 48,07¢ 481g
davon Zucker 8869 0,899
EiweiB 3529 0359
Salz 31,18g 3129
Die Néhrwerte bei i
R g ‘ : A
Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett /, /
Fiillnghe technisch bedingt. = g

Kann Spuren von Soja und Senf enthalten
Kiihl und trocken lagern!
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Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8

92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
info@ehenbachtal.de

Inhalt: 3509; :

(ergibt rund 9 Liter

STARKE BRUHE

._.-‘

Rinder-Bouillon

Zubereitung

10 g Suppenpulver mit 250 ml Wasser aufkochen und unter
gelegentlichem Riihren 5 min ziehen lassen.

Als Suppeneinlage eignen sich beispielsweise gerdstete
Brotwiirfel, Nudeln, Maultaschen, Gemiisestreifen und Reis.

Empfehlung

Unser Kraftprotz ,,Rind Satt* ist eine hervorragende Grundlage
fiir Gemiiseeintdpfe mit kréftiger fleischbetonter Note. Ob Gemii-
sesuppen oder Beilagengemiise, fiir all diese Gerichte ist unser
Kraftprotz ,,Rind Satt* der ideale Partner. Er bringt einen guten
Fieischgeschmack und beste Gewiirzaromen ins Gericht, ohne
das extrakleisch gekauft oder gekocht werden muss.

Zutaten:

Rinder-Bouillon 70% (Salz, Maltodextrin, Stérke, Rinderfett 3%,
Rindfleischextrakt 2,1%, natiirliches Aroma 1,4%, Karamellzu-
cker, Curcuma, Sduerungsmittel (Weinséure), Sonnenblumendl),
Suppengemiise (Karotten, Pastinaken, Petersilie, Schnittlauch,
SELLERIEDIatter), Kartoffelmehl, Zwiebel getoastet

Durchschnittliche Nahrwerte

pro 100 g Trockenmischung | pro 250 ml Zubereitung
Brennwert 1125 kJ / 267 keal 112 kJ / 27 keal
Fett 2909 0299
davon gesattigte Fettsauren 1,10g 011g
Kohlenhydrate 50,87 g 5099
davon Zucker 17,44g 1,749
EiweiB 5199 0529
Salz 22,639 2,269
Die Néhrwerte bei i

Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett

Fillhghe technisch bedingt.

Kann Spuren von Soja und Senf enthalten.

Kiih! und trocken lagern!

41 25

0092 682554 H

P250113

Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8

92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
info@ehenbachtal.de

Inhalt: 3509.

(ergibt rund 9 Ln

Rinder-Bouillon

mit Tomaten und Kréutern

Zubereitung

10 g Suppenpulver mit 250 ml Wasser aufkochen und unter
gelegentllchem Riihren 5 min Z|ehen Iassen

Als Supr eigenen sich b ise gerostete
Brotwurfel, Nudeln, Maultaschen, Gemisestreifen und Reis.

Empfehlung

Unser Kraftprotz ,Rind Tomate Kréuter ist durch die Rinder-Bouillon als
Grundlage ausgewogen und wiirzig, sonnengereifte Tomaten bringen
den fruchtig leckeren Kick und die Krauter des

Mittelmeerraumes - fein aufeinander abgestimmt - runden diese
LStarke Briihe“ harmonisch ab.

Zutaten:

Rinder-Bouillon 50% (Salz, Maltodextrin, Starke, Rinderfett 3%, Rind-
fleischextrakt 2,1%, natiirliches Aroma 1,4%, Karamellzucker, Curcuma,
Sauerungsmittel (Weinsaure), Sonnenblumendl), Tomaten 20% (Toma-
tenflocken, Tomatenstiicke in verénderlichen Anteilen), Kartoffelmehl,
Suppengemilse (Karotten, Pastinaken, Petersilie, Schnittlauch, SELLE-
RIEbIétter), Zwiebel getoastet, Paprika sii, Krauter 4%

(Oregano, Basilikum, Thymian, Rosmarin), Pfeffer gemahlen



