KnoblauchsofRe

Gewdrzzubereitung
ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland

Zutaten: klare Briihe (Meersalz, Glukose-
sirup, Maltodextrin, Zwiebeln, natiirliches
Aroma, Liebstockwurzel, Karotten, Sonnen-
blumendl, Macis, Wacholderbeeren, Lauch,
Petersilie, Curcuma, Nelken), MOLKE-
PULVER, Knoblauch (20%), Zwiebelgranulat,
Petersilie

Kann Spuren von Senf, Sellerie und Soja

enthalten!
Kiihl und trocken lagern

Mindestens haltbar bis: 30.12.2027

Inhalt 100 g Lotnr.: 0625

info@ehenbachtal.de
An Scusrpiien 8 ® SCHNAITTENBACH
WWWIEHENBACIHTALLDE
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Gewdlirzzubereitung

ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland

Zutaten: Knoblauch, Meersalz, kiare Brithe
(Meersalz, Glukosesirup, Maltodextrin,
Zwiebeln, natlirliches Aroma, Liebstéckel-
wurzel, Karotten, Sonnenblumendl, Macis.
\Wacholderbeeren, Lauch, Petersilie,
Curcuma. Nelken), Dill, Pfeffer weif

Kann Spuren von Senf, Sellerie und Soja
enthalten!

Kiihl und trocken lagern
Mindestens haltbar bis: 30.12.2027

Inhalt 100 g Lot nr: 0625

info@ehenbachtal.de

L O ® 02253 SCHNAITTENDACH

Gewiirzzubereitung
ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland

Zutaten: klare Brilhe (Meersalz, Glukose-
sirup, Maltodextrin, Zwiebeln, natlrliches
Aroma, Liebstsckelwurzel, Karotten, Son-
nenblumendl, Macis, Wacholderbeeren,
Lauch, Petersilie, Curcuma, Nelken), Knob-
lauchgranulat, Zwiebel, Zitronenpulver, Pfeffer
schwarz, Cumin, Petersilie, Thymian

Kann Spuren von Senf, Sellerie und Soja

enthalten!
Kiihl und trocken lagern

Mindestens haltbar bis: 30.12.2027

Inhalt 100 g Lotnr:0625

o@ehenbachtal.de
An ScnErniser 8§ ® 92253 SCHNATTTENIACH

WWW.EHENDACIHTAL.DE

Rezepttipp
Dip KnoblauchsoRe

Als Dip oder Brotaufstrich:

1 EL Dip Gewiirz KnoblauchsoRe, 150 g
Creme fraiche, Schmand o.&.
Zubereitung:

Alles zusammen geben, gut vermischen und
2 Stunden kiihl ziehen lassen.

Dazu passt Baguette oder Pfannenbrot.
Schmeckt gut zu Gegrilltem, Fisch, Fleisch
und Gemise.

Das Gewlrz kann aber auch gut zum
Abschmecken von Auflaufen und Sofen
verwendet werden.

Durchschnittliche N&hrwerte pro 100g
Trockenmischung:

Brennwert 956 k.J/226 keal
Fett 132¢
davon gesittigte Fettséuren 029 g
Kohlenhydrate 4397 g
davon Zucker 16,70 g
Elweill 677g
Salz 18,34 ¢

Die N#hrwerte bei Nahrungsmitteln unterliegen
natirlichen Schwankungen.

Rezepttipp
Zaziki

Zutaten:

250 g Speisequark

150 g Creme fraiche

150 g Gurken entkernt und gehobelt
1 EL Billers Zaziki Gewlirz

1 EL Billers Gemtisereform

Zubereitung:
Alle Zutaten vermengen und im Kilhischrank
kurz ziehen lassen

Dur¢hschnittliche Nahrwerte pro 100g
Trockenmischung:

Brennwert 1043 kJ/247 keal
Fett 1429
davon gesittigte Fettsduren 028g
Kohlenhydrate 44,80 g
davon Zucker 2030 ¢
Eiweill 976 g
Salz 2770 g

Die Nahrwerte bei Nahrungsmitteln unterliegen
natirlichen Schwankungen.

Rezepttipp
Dip Aioli

Als Dip oder Brotaufstrich:

1 EL Dip Gawarz Alcll, 150 g Creme freiche,
Schmand o & ut verrmischen und kuhi zienen
lassen

Marinierte HahnchenspieBe

Zutaten: 4 Hannchenfilet 100 mi Biliers Krauter-
iz ! 2 vrablaucrzeher 1 kleine
prika, 2 EL Honig, 1 Sehuss
Sewurz Aol

e (aufler Fleiseh) gut

. Hahnchen 0 Strelfen
ta Holzspiefie stecken, mit
it Marinade ubergiefien
h alles in einer Pfanne
anbraten goer auf offensm Feuer grillen

Ezsig 1 =l
Zubereitung:
&TTENgen UNd purie

Durchschnittliche Nahrwerte pro 1009
Trockenmischung:

Brennwert 1302 kJ/308 keal
Fett 27g
davon gesittigte Fettséuren 038g
Kohlenhydrate 86,31 ¢g
davon Zucker 227¢g
Eiweilt 10,47 g
Salz 12,28 g

Die Nahrwerte bei Nahrungsmitteln unterfiegen
natiirlichen Schwankungen.




