Verwendung:

Unsere Gourmet-SoBe eignet sich hervorragend zu allen festlichen
Braten, wie Ente, Gans, Pute, Rind, Filet und Roulade. Verwenden
Sie sie zum Verfeinern eines Bratenfonds, zum Verlangern einer
bereits vorhandenen SoBe oder als eigensténdige SoBe zu lhrem
Braten.

Unsere Gourmet-SoBe besticht durch ein raffiniertes Zusammen-
spiel fruchtiger und herzhafter Aromen. Sie gibt speziell Gefliigel
einen besonderen geschmacklichen Rahmen.

Zubereitung:
10 g in 100 ml warmes Wasser einriihren,
aufkochen und 5 Minuten ziehen lassen.

Dose stets luftdicht verschlossen halten. v
Trocken und kiihl aufbewahren. Bald aufbrauchen. g . Mit
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Verwendung: LLER.

Diese pikant wiirzige, cremige SoBen-Variation zeichnet sich durch
eine unerwartet interessante Komposition verschiedener Pfeffer-
sorten aus. Der geschmackvolle rund gléanzende griine Pfeffer, der
intensive Telly Cherry Pfeffer, der exklusive Banasura Pfeffer und
die Schinusheeren ergeben eine aromatisch ausgewogene Part-
nerschaft und machen unsere PfeffersoBe zu einem kulinarischen
Higlight der ganz besonderen Art. Zu kurzgebratenem Fleisch,
gegrilltem Gemiise und schmackhaften Gefliigelgerichten stellt sie
die perfekte Erganzung und Aufwertung lhres Gerichtes dar.

Zubereitung:
10 g in 100 ml warmes Wasser einriihren,
aufkochen und ca. 2 Minuten kocheln lassen. H N Mit
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P250xxx Serviervorschlag

Verwendung:

Unsere Braten-SoBe eignet sich hervorragend zu allen festlichen
Bratenstiicken von Rind, Schwein und dunklem Gefliigel. Aber
auch als GrundsoBe fiir Kassler, Gulasch und Geschnetzeltes eignet
sie sich hervorragend. Verwenden sie zum Verfeinern eines Bra-
tenfonds, zum Verlangern einer bereits vorhandenen SoBe oder als Typ
eigenstandige SoBe zu Deinem Braten. Das Besondere an unserer
Braten-SoBe ist das Zusammenspiel der Aromen. Fruchtige Toma-
ten und kostliche Paprika runden diese vielseitige SoBenvariante
geschmackvoll ab. Zusatzlich bekommt Deine SoBe einen schonen
Glanz und wird gleichzeitig sémig abgebunden.

ERICHBALLER:

Zubereitung:

2 Essloffel BratensoBe in 200 ml kochendes Wasser ein-
riihren, aufkochen und unter mehrmaligem Umriihren

3 Minuten kécheln lassen.

Dose stets luftdicht verschlossen halten.
Trocken und kiihl aufbewahren. Bald aufbrauchen.
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Zutaten:

Basis-SoBe (Maltodextrin, Stérke, Speisesalz, Wiirze, Tomaten,
Karamell, Hefeextrakt, Zucker, Sonnenblumendl, Paprika, natiirliches
Aroma, Séuerungsmittel: Citronenséure, Fruchtzucker) Molke, Salz,
Paprika siiB (3%), Steinpilze (2%), Granatapfel (2%), Berberitze (2%),
Orangenfruchtpulver (2%), Kokosbliitenzucker, Wacholderbeeren

Kann Spuren von Soja, Sellerie und Senf enthalten.

Durchschnittliche Ndhrwerte

pro 100 g Basisprodukt | pro 100 ml fertige SoBe

Brennwert 1106 kJ / 264,0 kcal | 110,60 kJ / 26,37 kcal
Fett 1,969 0,20 g
davon gesattigte Fettsdauren 0,259 0,03 g
Kohlenhydrate 55,22 g 5,52 ¢
davon Zucker 10,67 g 1,07¢g
Eiwei 5,26 g 0,53 g
Salz 19,15¢g 1,929
Die Néhrwerte bei Naturprodukten unterliegen natiirlichen Schwankungen.

Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett.
Fiillndhe technisch bedingt.

Ehenbachtaler Spezialitaten

Am Scherhiibel 8

92253 Schnaittenbach

www. ehenbachtal.de

info@ehenbachtal.de q 50092 EE1779

Zutaten:

SoBen-Basis (Maltodextrin, Stérke, Speisesalz, Wiirze, Tomaten, Karamell, Hefe-
extrakt, Zucker, Sonnenblumendl, Paprika, natiirliches Aroma, Sduerungsmittel:
Citronenséure, Fruchtzucker), SiiBmolke, Kartoffelmehl, Gemiisebriihe (Meer-
salz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Kartoffelstérke, Sonnenblumendl, Karotten,
Liebstdckelblatter, Lauch (1%), Muskatnussextrakt, Zwiebeln, Petersilie, Ge-
wiirz), Zwiebeln getoastet (7%), Steinsalz, Paprika siiB (3%), Pfeffer griin (2%),
Telly Cherry Pfeffer (1%), Banasura Pfeffer (1%), Schinusbeeren (1%), Petersilie,
Liebstdckel, Zitronenschale (1%)

Kann Spuren von Soja, Sellerie und Senf enthalten.

Durchschnittliche Nahrwerte

pro 100 g Basisprodukt | pro 100 ml fertige SoBe
Brennwert 1282 kJ / 303 kcal 128 kJ / 30 keal
Fett 1,709 0,179
davon gesattigte Fettsauren 0,40 g 0,049
Kohlenhydrate 62,58 g 6,26 g
davon Zucker 27,539 2759
EiweiB 7,699 0,779
Salz 13,299 1,339

Die Nahrwerte bei Naturprodukten unterliegen natiirlichen Schwankungen.
Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett.

Fiillhdhe technisch bedingt.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8
2390092 881834

92253 Schnaittenbach
www. ehenbachtal.de
info@ehenbachtal.de

Zutaten:

Maltodextrin, Kartoffelstérke, Wiirze, Tomate (5%), Karamell, Hefeextrakt,
Zucker, Sonnenblumendl, Paprika (2%), natiirliches Aroma, Sauerungs-
mittel: Citronensaure, Fruchtzucker

Kann Spuren von Soja, Sellerie und Senf enthalten.

Durchschnittliche Ndhrwerte

pro 100 g Basisprodukt | pro 100 ml fertige SoBe
Brennwert 1392 kJ / 328 kcal 139 kJ / 33 keal
Fett 1,609 0,16 g
davon gesattigte Fettséuren 0,20 g 0,029
Kohlenhydrate 73,009 7,309
davon Zucker 6,30 g 0,639
EiweiB 5309 0,53¢g
Salz 14,009 1,409

Mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett.
Fiillhdhe technisch bedingt.

Ehenbachtaler Spezialititen

Am Scherhtibel 8

92253 Schnaittenbach

www. ehenbachtal.de

info@ehenbachtal.de ELH Y GEZ2445

BILLERs Gourmet-Bratol

Olkomposition mit natiirlichen Zutaten

Einzigartige Komposition aus fiinf Olen. Geeignet fiir
Bratgemiise, Fisch, Fleisch, Bratkartoffel usw. Nussig,
cremiges Aroma.

Zutaten: Rapsol, Sonnenblumendl, Maiskeimdl, Distelol,
Olivendl, Antioxidationsmittel: Extrakt aus Rosmarin

Vlor Gebrauch schiitteln. Nach dem Offnen kiihl stellen und
innerhalb von 3 Monaten verbrauchen.

Mindestens haltbar bis u. Lot-Nr. siehe Zusatzetikett

Die Nahrwerte bei Naturprodukten
unterliegen natiirlichen Schwankungen.

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 mi

Brennwert 3464 k) /828 kcal
Fett

davon gesattigte Fettsduren

davon einfach ungesattigte Fettsauren Iy 09
davon mehrfach ungesattigte Fettsauren 39,5¢
Kohlenhydrate

davon Zucker

Eiweif

Salz
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BILLER

Olspezialitate
\Fiir Veganer und Vegetarie
bestens geeignet
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