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Meersalz mit Gewiirzen und natiirlichem Aroma
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Meersalz mit Zitrone und natirfichem Aroma

BILLER‘S SALZ-FINESSE 1» PROVENCE h BILLEH‘S SALZ FINESS T TF TRUFFEL h fi BILLER‘S SALZ-FINESSE 1y, ZITRONE
Meersalz mit Gewiirzen und natiifichem Aroma Meersalz mit Zitrone und natiirichem Aroma
Verwende diese Komposition aus mediterranen Kréutern und natiiriichem Meersalz in deftigen Eintéipfen, zu Verwende uwereSaIz-ﬁnesseTmﬂel um Spmn wie PWn:hten Hlsmos Snppen oder Omelette eine Verwende dieses frische, rm;hngg Salz zu , Fisch, zum Wilrzen von Schnitzeln, fir Salatdressing,
kraftigen HMgemm bunten Salaten, zum Wiirzen von Gratins, Frischkise, Feta ﬁebmmm besonders edle Note zu verleihen auch auBerhalb der Trifelsaison. Kartffelgeichte, Pommes, Wedges helle SoBen, zu Gefliigel, Wurstsalat und vielem mehr.

Zutaten Zutaten und auch Popcorn werden damit zu einem neuen Geschmackserlebnis. Zutaten m
Meersalz, Oregano, Bohnenkraut, Estragon, Lavendelbliten (2%), Komblumenbliiten (1%), natiiliches Aroma Meersalz, Triiffel gemahlen (1%), natiirliches Aroma, Pfeffer schwarz geschrotet e
e k] Mindestens haltbar bis Ehenbachtaler Spezialititen Durchschnittliche Nahrwerte pro 1 Mindestens haltbar bis Ehenbachtaler Spezialititen Durchschnittliche Néhrwerte pro 1 Mindestens halthar bis Ehenbachtaler Spezialititen
L L L =1 und Lot-Nr.:siehe Bodenefikett Am Scherhibel 8 Ll L TG IR ||of e siche Bodenetikett Am Scherhabel LA UMY 11N siche Bodenetikett  Am Scherhibel 8

0.46 Glas stets luftdicht 92253 Schnaittenbach 0.04 Glas stets luftdicht 92253 Schnaittenbach 010 Glas stets |uftdicht 92253 Schnaittenbach
Fet ~ D4bg | yerschiossen halten. info@ehenbachtal. de Fet 0049} yerschiossen halten. info@ehenbachtal.de Fett 01049} yerschiossen halten. info@ehenbachtal. de
davon gesttigte Fettsduren 0,11 g | Trocken aufbewahren. Nach ~ www.ehenbachtal.de davon gesdtligte Feftséuren 0,01 g| Trocken aufbewahren. Nach ~ www.ehenbachtal.de davon geséttigte Fettséuren 0,03 g| Trocken aufbewahren. Nanh www.ehenbachtal.de
Kohlenhydrate 3,86g | dem Offnen bald aufbrauchen Kohlenhydrate 044 g| dem Offnen bald aufbrauchen Kohlenhydrate 3,73g| dem Offnen bald aufbrauc
davon Zucker 2,60 | Fullhdhe technisch hedlngt davon Zucker 0,25¢g| Filllhdhe technisch I:ledlngt davon Zucker 3,73¢g| Fullhdhe technisch hedlngt.
Eiweil 1,04g I h 80 Eiweil 0,289 I h It 250 EiweiB 011g 0
Sakz L n alt' 1 g 250092 | 682158 !) Salz 97.509 nnait. g ) | [Salz 93,009 I“halt 25 g 417250092 " 68218




