Fleischkase fein

KALMERWALD

{ehwarZailder Spezdalititon

Zubereitungsanleitung:
Den Fleischkase mit dem Beutel im Wasserbad fur 20 Min. bei 80°C erwarmen, danach

auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf Backpapier fur 30 Min.

bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste entsteht.

Zutaten: 68% Schweinefleisch, 10% Rindfleisch, Wasser, Nitritpdkelsalz (Kochsalz,
Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Gewlrze, Stabilisator:
Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat, Dextrose, Geschmacksverstarker:

Dinatriumglutamat, Knoblauch, Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsdure, Saureregulator:

Citronens&ure, Gewiirzextrakte, Wiirze, GEWURZEEXTRAKTE (MIT SELLERIE).

Artikel Nr.: 1290
o 3 Durdhschnittiiche
Gewicht: 4509 ahrwert
Brennwert K1/kz!
Fett
davon gesdttgte Fettsduren
ungekiihlt transportierbar, nach Erhal ﬁﬂ;"gﬂﬁe
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiweil3
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: hile
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Pizzafleischkase
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KALMERWALD®

Tohwarzawalder Spezdalitaton

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkase mit dem Beutel im Wasserbad fur 20 Min. bei 80°C erwarmen, danach
auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf Backpapier fur 30 Min.
bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste entsteht.

Zutaten: 59% Schweinefleisch, 7% Rindfleisch, 7% Pilze, 6% Paprika, 6% KASE

( MILCH,MILCHSAUREKULTUR, SPEISESALZ, LAB MIKROBIELL), Wasser, Nitritpokelsalz
(Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Paprikachips, Gewiirze, Dextrose,
Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat, GEWURZE ( U.A. SENF ), Geschmadksverstarker:
Dinatriumglutamat, Knoblauch, Oligofructose, Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsdure u. Natrium-L-

Ascorbat, Saureregulator: Citronensdure, Gewlrzextrakte, Maltodextrin, Wiirze, Rotwein, Aromastoffe,

GEWURZEEXTRAKTE (MIT SELLERIE).

Artikel Nr.: 1291

Gewicht: 450 g

Durchschnittiche
Nihrwerte
Brennwert Kkl
Fett
davon gesdttgte Fetisduren
Kohkenhydrate
davon Zucker
Eiweil
Charge: Salz
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ungekiihlt transportierbar, nach Erhak
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C
lagern. Mindestens halthar bis:

DE
BW-EV-308
EG

100g
757/182
13,59 g
Blg
L1
0.64a

14 g
1,74

Zwiebelfleischkase

1 _

KALMERWALD®

Sehwarzwalder Spezdalititen

Zubereitungsanleitung:
Den Fleischkdse mit dem Beutel im Wasserbad fir 20 Min. bei 80°C erwarmen,
danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf

Backpapier fur 30 Min. bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste
entsteht.

Zutaten: 66% Schweinefleisch, 10% Rindfleisch, 3% Zwiebeln, Wasser, Nitritpdkelsalz
(Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Gewlrze, Palmfett,
Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat, Dextrose, WEIZENMEHL.,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Knoblauch, Antioxidationsmittel: L-
Ascorbinsaure, Saureregulator: Citronensaure, Gewlrzextrakte, Wirze,
GEWURZEEXTRAKTE (enthalt SELLERIE).

Artikel Nr.: 1292
= Y Durchschnittiche pro
Gewicht: 4509 Mhrwerte 1003
Brennwert KI1/kal 767184
Fett 1349 g
davon gesathgte Fetisduren 570
ungekiihk transportierbar, nach Erhak gﬂi"gﬂﬁe {g':r;g
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiweils 15g
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: i 149
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