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KALMERWALD’

Tehwarswalder Spezdalitaten

Zubereitungsanleitung:

Die Lammhufte mit dem Beutel 40 Min. bei 80°C im Wasserbad erwarmen. Beutel
aufschneiden, Lammhufte entnehmen und die SolRe ggf. im Topf noch einmal
aufkochen.

Oder Beutel aufschneiden, Lammhufte mit der Sofke in eine feuerfeste Form geben
und im Backofen 1 Stunde bei 120° C Ober-/Unterhitze erwarmen.

Zutaten: 52% Lammfleisch, Wasser, Knochen ( Rind ), Kartoffelstarke, Nitritpdkelsalz
(Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Tomaten, Zwiebeln,
MILCHZUCKER, Karotten, Palmfett, modifizierte Starke, WEIZENMEHL., Starke,
Lauch, SELLERIE, Zucker, Hefeextrakt, AROMEN ( MIT WEIZEN ), Sonnenblumendl,
Verdickungsmittel Guarkenrmehl , Tomatenmark, Gewdlrze, Karamell, Stabilisator:
Dinatriumdiphosphat , Aceto Balsamico weiss, Thymian, Antioxidationsmittel Natrium-
L-Ascorbat, Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat ,Dinatriumguanylat u.
Dinatriuminosinat, Maltodextrin, Rotwein,S&ureregulator: Citronensaure, Stabilisator:
Polyphosphat , Dextrose, Lorbeerblatter, Gewlrzextrakte, Piment ganz, Farbstoff.
Ammoniak-Zuckerkulér, WURZE ( MIT WEIZEN). Kann Spuren von EIER, SOJA,
SENF enthalten.

Artikel Nr.: 360701

Gewicht: 1,1 kg s | 1004

Brennwert K1/kzl 444105

Fett 3154

davon gesdttigte Fetizduren 1,3g

; Kohlkenhydrate Z1q

ungekihlt transportierbar, nach Erhak e Gl 1,34
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C E;;Eiﬁ llﬁg
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: ticld
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